
 

 

 

Menú de dos tiempos 

 

ENTRADAS 

 MOUSSE DE QUESO CREMA 

        (Cilantro, chipotle, carnes frías, nuez, finas hierbas, champiñón, al 

vino, aceitunas negras, c/ mermelada de fresa, naranja y zarzamora) 

 CRUDITES CON ADEREZO DE FRUTAS PICOSITO 

        (Jícama, zanahoria, pepino, apio) 

 PLATO DE CARNES FRIAS 

        (Jamón, queso, aceitunas, salami) 

 BROCHETAS 

        (Bonita combinación de queso, aceituna, y carnes frías) 

 NACHOS 

        (Combinación de tostadas, queso fundido y jalapeños) 

 ALITAS BUFALO 

        (Alitas de pollo combinadas con salsa picosa) 

 PAPOTAS/ PAPAS AL AJILLO  
 

 DIP DE: 
 

(Ajo/ espinacas/ champiñones/ pimiento morrón.) 

 SALCHICHAS 
(Deliciosas salchichas de pavo enchipotladas a la crema) 

 

 CANAPES 

(Pan baguete untado con queso crema, jamón ahumado y aceituna 
con una vinagreta de albaca) 

 PATHE 

(Pollo al cilantro/pollo y piña) 
 



 

 

 

 

 

PLATO FUERTE 

 

Aves 

 

 MEDALLON DE POLLO ENVUELTAS CON TOCINO  

(Rellenas con queso crema con rajas poblanas) 
 

 ESCALOPAS DE POLLO 

(Rellenas de jamón y queso) 
 

 LASCAS DE POLLO A LAS FINAS HIERBAS 

 

 ROLLITOS DE POLLO 
                 (Enrollado de tocino, relleno de jamón, queso y 

champiñones) 
 

 POLLO TERIYAKI 

    (Lascas de pollo con ajonjolí dorado) 
 

 PECHUGAS DE POLLO RELLENAS DE: 

-picadillo 

-espinacas 

-carnes frías 

-champiñones y espinacas 

-queso philadelphia  

-verduras 

-ala cordon blue  

(Con salsa de su preferencia) 

 

 



 

 

 

 

 

                                             CERDO 

 

 

 

 LASCAS DE LOMO 

(En salsa de su preferencia) 

 

 3 DELICIAS DEL REY 

(Lascas de lomo de cerdo, cada una en salsa diferente) 

 

 LOMO DE CERDO A LAS FINAS HIERBAS 

(En salsa de su preferencia) 

 

 LOMO MECHADO A LA CIDRA 

(Pedacitos de apio, zanahoria y pasas introducidas en la carne) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

                                  Salsas 

 Salsa de champiñón 
 

 Salsa poblana 
 

 Salsa de queso 
 

 Salsa de tamarindo 
 

 Salsa teriyaki 

 

 Salsa de vino tinto 
 

 Salsa de ciruela 
 

 Salsa de espinacas 
 

 Salsa de cilantro 
 

 Salsa de Jamaica 
 

 Salsa de manzana 
 

 Salsa italiana 
 

 Salsa de mostaza  
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Guarniciones 

 

 Arroz a la jardinera 
 

 Arroz hawaiano 
 

 Arroz poblano 
 

 Verdura gratinada 

 

 Verdura a la mantequilla 
 

 Bastones de verdura con tocino 
 

 Soufflé de papa 
 

 Islas de brunoise 
 

 Arroz al cilantro 
 

 Ensalada waldof 
 

 Puré de papa al tocino 
 

 Puré de papa al ajo con cebollín  
 

 Puré de manzana 
 

 Puré de papa al ajo y mantequilla 
 

 Ensalada oriental  
 

 Rajas poblanas con crema  
 

 
 

 

 



 

 

 

 

Pastas (fetuccini, spaguetti y macarron) 

 

 

 A la carbonara 

 

 Alfredo 

 

 Ajo con brócoli 

 

 Boloñesa 

 

 Parmesana 

 

 Florentina 

 

 A la italiana 

 

 En verde. 

 

 

 

 

                                  

 

 

 

 

 

 

 

 


